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 Introduction: This study was conducted to evaluate the effects of peppermint essential 

oils on carcass traits, immune parameters and antioxidant status in pre-slaughter feed 

deprived broiler chicks. 

Materials & Methods: The 4×2 factorial experiment was managed in a completely 

randomized design with 320 broiler chicks in 8 treatments and 4 replicates of 10 birds 

each. Treatments included different levels of peppermint essential oils (0 and 200 

mg/bird) and preslaughter fasting periods (0, 4, 8 and 12 h).  

Result: The results showed that using of peppermint essential oils and preslaughter 

fasting periods on live weight loss in broiler chicks were not significant. The highest 

water uptake in broilers carcasses was obtained after 12 h of starvation (P<0.05). Using 

of peppermint essential oils significantly decreased hot and cold carcass weight 

(P<0.05). The effect of peppermint essential oils and preslaughter fasting periods on 

white blood cell count and antioxidant status were not significant. 

Conclusion: In conclusion, daily gavage of peppermint essential oils in broiler chickens 

had no positive effect on reducing the negative effects of pre-slaughter starvation. 
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اکسیدانی پارامترهای ایمنی و وضعیت آنتیلاشه،  اسانس نعناع فلفلی بر کیفیتثیر تأ

 گوشتی تحت تنش گرسنگی قبل از کشتار هایجوجهدر 
 
 

 

 

 انیاله خسروی، حشمت*کاوانمعصومه خوردی، بهمن پریزادیان
 
 
 

 آباد، ایراندانشگاه لرستان، خرمگروه علوم دامی، دانشکده کشاورزی و منابع طبیعی،  
 

 چکیده  کلمات کلیدی

 اسانس نعناع فلفلی
 جوجه گوشتی

 کشتار
  گرسنگی

 

اکسیدانی ضعیت آنتیهای ایمنی و وصورت گاواژ بر شاخصدر تحقیق حاضر اثر گرسنگی قبل از کشتار و اسانس نعناع فلفلی بهمقدمه:  

 های گوشتی مورد ارزیابی قرار گرفت. جوجه

و برای بررسی اثرات  روزگی انتخاب 42در سن  308قطعه جوجه گوشتی سویه راس  320جهت انجام آزمایش تعداد  ها:مواد و روش

مان گرسنگی قبل از زصورت گاواژ( و چهار گرم بهمیلی 200هشت تیمار آزمایشی متشکل از دو سطح اسانس نعناع فلفلی )صفر و 

رایش صورت آی و بهت( در چهار تکرار و ده پرنده در هر تکرار در قالب طرح کامل تصادفساع 12کشتار )صفر، چهار، هشت و 

 مورد استفاده قرار گرفت.  2×4فاکتوریل 

های گوشتی زن جوجهداری بر کاهش ونتایج نشان داد که اسانس نعناع فلفلی و مدت زمان گرسنگی قبل از کشتار تأثیر معنی نتایج:

شتار گرسنگی قبل از ک (.>05/0Pساعت گرسنگی حاصل شد ) 12از  های گوشتی پسب در لاشه جوجهترین جذب آنداشت. بیش

رد شد دار وزن لاشه گرم و سداری بر وزن لاشه گرم و سرد نداشت. استفاده از اسانس نعناع فلفلی باعث کاهش معنیتأثیر معنی

(05/0P<در بین تیمارهای مختلف از نظر شمارش تفریقی گلبول .)اع فلفلی ر اسانس نعنداری مشاهده نشد. تاثیهای سفید اختلاف معنی

 دار نبود. آلدئید و ظرفیت آنتی اکسیدان سرم معنیدیو مدت زمان گرسنگی قبل از کشتار بر مقدار مالون

اکسیدانی نتیآی ایمنی و رامترهاداری بر پاهای آزمایش نشان داد که اسانس نعناع فلفلی تأثیر معنیطورکلی یافتهبه گیری:بحث و نتیجه

 ز کشتار هستند، ندارد.های گوشتی که در معرض گرسنگی قبل اجوجه
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 قدمهم
ن از طریق محصولات کنندگامصرف حفظ سلامت موضوع امروزه       

کرده است.  پیدا ایویژه دام و طیور اهمیت جمله گوشتغذایی سالم از

ها هایی که منشا آنبه بیماری ها نفر سالیانهبرطبق گزارشات میلیون

هایی مانند سالمونلا و کمپیلوباکتر هستند، مبتلا آلودگی به باکتری

ها داشتن ارتباط فیزیکی ترین منابع برای این بیماریشوند. مهممی

های مدیریتی (. یکی از روش1باشد )و مصرف محصولات طیور می

گوشتی در  هایبرای حفظ سلامت گوشت، محرومیت غذایی جوجه

مدتی قبل از کشتار است، اجرای صحیح این روش موجب تخلیه 

ها به کانال گوارش پرندگان از مدفوع و کاهش احتمال آلودگی آن

مدفوع همدیگر در طی حمل به کشتارگاه و مراحل مختلف کشتار 

غذایی  محرومیت درخصوص که مثبتی هایدیدگاه (. با وجود2) شودمی

دارد، عدم اجرای صحیح آن از نظر مدت زمان قبل از کشتار وجود 

خصوص از نظر داری مرغ در این بازه زمانی بهگرسنگی و نحوه نگه

ها های محیطی بر پرندگان موجب کلونیزه شدن باکتریتنش تحمیل

در کانال گوارش، افت وزن پرندگان، کاهش کیفیت و بازده لاشه 

تاثیر فاکتورهای  های گوشتی تحت(. افت وزن در جوجه3شود )می

مختلف مانند سن، جنس، مقدار انرژی جیره، مدت زمان محرومیت 

داری و حمل و نقل قرار دارد. تاثیر محرومیت غذایی و شرایط نگه

بدن مرتبط  چربی رطوبت و تجزیه غذایی بر افت بازده لاشه به کاهش

شود که بهترین مدت زمان محدودیت (. امروزه تلاش می4باشد )می

یی با توجه به حفظ سلامت گوشت و بازده لاشه تعیین گردد. غذا

مدت زمان چهار تا هشت ساعت محرومیت غذایی برای به حداقل 

غذایی  (. از سویی محدودیت5باشد )می لاشه مناسب رساندن آلودگی

ساعت حداقل زمانی است که برای تخلیه دستگاه گوارش  8مدت به

ال پرندگان از سالن پرورش تا (. از طرف دیگر، انتق6نیاز است )

گیرد که حداقل حصار هایی انجام میکشتارگاه عمدتاً توسط کامیون

فیزیکی برای حفاظت پرندگان را دارند و در این مدت پرندگان کاملاً 

متاثر از شرایط محیطی و سرعت حرکت وسیله نقلیه هستند. لذا، 

در زمستان و  خصوص از نظر دما و بادزای حاد بهوجود شرایط تنش

تواند سبب ایجاد تنش تابستان بسیار محتمل است. این موضوع می

به تغییرات خاصی  منجر (. تنش7لاشه شود ) و کاهش بازده و کیفیت

ازجمله کاهش مصرف خوراک، نرخ رشد،  در فیزیولوژی بدن مرغ

یکی از  .(8شود )مرغ و باروری میضریب تبدیل غذایی، کیفیت تخم

های مرغ گوشتی استفاده کنترل استرس در گله موثر برای راهکارهای

عنوان های خوراکی گیاهی بههای گیاهی است. افزودنیاز افزودنی

های غذایی و محصولات دامی خطر برای استفاده در جیرهموادی بی

و فاقد اثرات جانبی و بدون تاثیر تخریبی بر محیط زیست تلقی 

های گیاهان دمندی بعضی از گونهشوند. تحقیقات انجام شده سومی

ها را برای تنظیم جوانب مختلف و عصاره یا اسانس استخراجی از آن

. (10، 9) اندحیات مرغ ازجمله تقویت سیستم ایمنی تایید نموده

جمله خانواده ان داده است که گیاهان دارویی ازمطالعات متعدد نش

ثبات اکسیداتیو  که باعث بهبود فنولیکی هستند حاوی ترکیبات نعناع

، 11شوند )مرغ میدر تولیدات حیوانی ازجمله گوشت طیور و تخم

های از اسانس در بسیاری که است حاکی از آن پیشین هایبررسی .(12

نعناع، تیمول، کارواکرول، منتول و در مواردی پاراسیمن  تیره گیاهان

باشند می اکسیدانیفعالیت ضدمیکروبی و آنتی موثر در اجزاء ترینمهم

گیاهی  هایاست که اسانس پژوهشی تایید نموده های. یافته(14، 13)

عملکرد  طیور و بهبود ایمنی توسعه سیستم ای بهملاحظه میزان قابلبه

(. با توجه 15کنند )می شده کمک واقعی یا القا زایشرایط تنش آن در

به این موضوع که وجود خوراک در دستگاه گوارش مرغ در ساعت 

های مضر را افزایش پایانی کشتار احتمال آلودگی لاشه به باکتری

مدیریتی با اعمال گرسنگی قبل کشتار ایده  هایدهد، برنامهمی

باشد. با توجه به گزارشاتی که در مناسبی برای حل این مشکل می

اکسیدانی و ضدباکتری نعناع فلفلی وجود ارتباط با خصوصیات آنتی

د این افزودنی گیاهی بتواند راهکار مناسبی در رسنظر میدارد، به

های جهت حفظ کیفیت لاشه و جلوگیری از ایجاد استرس در مرغ

همین جهت این تحقیق به تحت گرسنگی قبل از کشتار باشد. به

ارزیابی تاثیر اسانس نعناع فلفلی بر کیفیت لاشه و پاسخ ایمنی 

 های تحت گرسنگی قبل از کشتار پرداخت.جوجه
 

 هاواد و روشم

 308راس  روزه سویهجوجه یک قطعه 320آزمایش  جهت انجام       

مدت  طیدر روز بر روی بستر پرورش یافتند.  42تهیه و برای مدت 

و تا حد  داشتهدسترسی آزاد و غذا ها به آب جوجه، پرورش زمان

های غذایی بر مبنای جداول احتیاجات جیره .شدندتغذیه  اشتها

بر مبنای  (16) وشتی توصیه شده انجمن ملی تحقیقاتهای گجوجه

پن  32تعداد پرورش،  انتهایدر ذرت و سویا تهیه و استفاده شد. 

برای انجام آزمایش طراحی شد. تیمارهای آزمایشی شامل سطوح 

های گرم( و زمانمیلی 200مختلف اسانس نعناع فلفلی )صفر و 

ساعت( بود.  12و  8، 4مختلف گرسنگی قبل از کشتار )صفر، 

در قالب طرح کاملاً  2×4صورت آرایش فاکتوریل آزمایش حاضر به

تصادفی با هشت تیمار انجام شد. هر تیمار دارای چهار تکرار و هر 

تکرار دارای ده قطعه مرغ بود. اسانس نعناع فلفلی مورد استفاده از 

های مورد ارزیابی زاگرس دارو تهیه شد. متغیر 3077شرکت تعاونی 

از افت وزن، وزن لاشه گرم و سرد، شمارش  :در تحقیق عبارت بودند
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اکسیدانی آلدئید و ظرفیت آنتیدیهای سفید، مالونتفریقی گلبول

قبل و بعد از قرار  هامرغوزن زنده های گوشت. تام در سرم و نمونه

با استفاده از ترازوی الکترونیکی با  تنش گرسنگیگرفتن در شرایط 

از فرمول  راندمان لاشه گرمشد. برای محاسبه ثبت گرم  یکدقت 

 :(17زیر استفاده شد )

 راندمان لاشه گرم= 
 وزن لاشه

100× 
 وزن پرنده در پایان گرسنگی

ه به ها پس از شستشوی اولیلاشه، وزن لاشه سردجهت تعیین        

پس س. نددقیقه در مخلوط آب و تراشه یخ قرار داده شد 90مدت 

ضافی تا آب اند دقیقه آویزان شد 15مدت  خارج و برای از آبها لاشه

با  با استفاده از ترازوی الکتریکی خارج شد. سپس وزن لاشه سرد

ول از فرمراندمان لاشه سرد برای محاسبه . شد تعیینگرم  یکدقت 

 :زیر استفاده شد

 از روابط زیر استفاده شد:جذب آب لاشه برای محاسبه 
 زن لاشه گرم = میزان جذب آبو -وزن لاشه سرد

 

های خون جهت آزمایشات بیوشیمیایی، در برای تهیه نمونه       

با استفاده  .شدجوجه انتخاب  یکاز هر تکرار هر بازه گرسنگی پایان 

شد. نمونه خون قطع رگ گردن پرندگان ذبح و نمونه خون تهیه از 

شد. آوری جمع EDTAدر دو لوله آزمایش با و بدون ماده ضد انعقاد 

های خون که در لوله فاقد ماده ضدانعقاد بودند، پس از جدا نمونه

شد و پس از داری درجه سلسیوس نگه -20نمودن سرم در دمای 

آلدئید تعیین اکسیدانی تام و مالون دیی مقدار ظرفیت آنتیگشاییخ

گیری رندوکس اندازه کیت تام با استفاده از اکسیدانیآنتی ظرفیتشد. 

اسید  (TBA) آلدئید سرم با توجه به مقدار. مقدار مالون دیشد

شد )کیت تیوباربیتوریک با استفاده از دستگاه اسپکتوفتومتر تعیین 

(. لوله آزمایشی که حاوی ماده ضدانعقاد بودند برای آرسام فرا زیست

های گرفت و تعیین درصد سلول قرار استفاده مورد خونی گسترش تهیه

آمیزی و شمارش طریق رنگ )لنفوسیت، مونوسیت، هتروفیل( از خون

شد. پس از تفریقی چشمی با استفاده از میکروسکوپ نوری انجام 

و با SAS  (18 )افزاراستفاده از نرمهای حاصل با اتمام آزمایش داده

ها با استفاده از مقایسه میانگین .شدندآنالیز  mixed Procاستفاده از 

گرفت. مدل آماری درصد انجام  5 سطح دانکن در ایدامنه آزمون چند

 ijk+ ij +(A×B) j+ BiA+ = ijkY        :باشدصورت ذیل میطرح به

ijkY: گیری شده(اندازه فتص متغیر وابسته )مقدار، µ: یانگین جامعه م

امین سطح  jB: jگرسنگی،  زمانامین  iA :i، نظر برای صفت مورد

 jگرسنگی در  امین زمان i: اثر متقابل ij(A×B)اسانس نعناع فلفلی، 

 : خطای آزمایشیijkامین سطح اسانس نعناع فلفلی، 
 

 نتایج
وصیات لاشه )گرم( تاثیر اسانس نعناع فلفلی بر خص 1جدول        

دهد. می کشتار را نشان گرسنگی قبل از تنش گوشتی تحت هایجوجه

تأثیر اسانس نعناع فلفلی و مدت زمان محدودیت غذایی بر وزن زنده 

دار نبود. وزن زنده پس از کشتار تحت تأثیر قبل از کشتار معنی

لفلی نعناع ف نگرفت. استفاده از اسانس مختلف قرار دار تیمارهایمعنی

دار وزن لاشه گرم و سرد گرم باعث کاهش معنیمیلی 200میزان به

داری بر (. محرومیت غذایی قبل از کشتار تأثیر معنیP<05/0شد )

دار اختلاف معنی باعث غذایی لاشه گرم و سرد نداشت. محرومیت وزن

(. P<05/0شد ) گرسنگی مختلف هایلاشه در زمان توسط جذب آب در

ساعت  12آب در لاشه پرندگانی مشاهده شد که ترین جذب بیش

ها اعمال شد. تأثیر اسانس نعناع فلفلی محرومیت غذایی بر روی آن

گزارش شده است. اسانس  2بر خصوصیات لاشه )درصد( در جدول 

های مختلف محرومیت غذایی قبل از کشتار تأثیر فلفلی و زمان نعناع

ز درصد کاهش وزن بدن داری بر بازده لاشه سرد و گرم و نیمعنی

داری در درصد اختلاف معنی نعناع فلفلی دهانی اسانس نداشت. تلقیح

لاشه ایجاد نکرد. افزایش در زمان محرومیت غذایی قبل از  جذب آب

ترین شد و بیش توسط لاشه دار جذب آبموجب افزایش معنی کشتار

ساعت گرسنگی  12میزان جذب آب در پرندگانی صورت گرفت که 

ها اعمال شده بود. تأثیر اسانس نعناع فلفلی از کشتار بر روی آن قبل

های گوشتی تحت صورت تلقیح دهانی بر پارامترهای ایمنی جوجهبه

ارائه شده است. استفاده از  3تنش گرسنگی قبل از کشتار در جدول 

های مختلف گرسنگی قبل از کشتار اسانس نعناع فلفلی و نیز زمان

در درصد هتروفیل، لنفوسیت و نسبت هتروفیل  داریاختلاف معنی

تأثیر اسانس نعناع فلفلی را بر  4به لنفوسیت ایجاد نکرد. جدول 

های گوشتی در معرض تنش آلئید سرم جوجهدیشاخص مالون

دهد. استفاده از اسانس نعناع فلفلی گرسنگی قبل از کشتار نشان می

رسنگی قبل از کشتار های مختلف گدهانی و نیز زمان صورت تلقیحبه

داری را در ظرفیت و اثرات متقابل این دو  فاکتور تفاوت معنی

آلدئید دیاکسیدانی تام و شاخص پراکسیداسیون )مقدار مالونآنتی

سرم( ایجاد نکرد. نتایج مربوط به تأثیر اسانس نعناع فلفلی و 

اکسیدانی های مختلف گرسنگی قبل از کشتار بر ظرفیت آنتیزمان

گوشتی در جدول  هایجوجه سینه آلدئید گوشتدیم و مقدار مالونتا

داری بر ارائه شده است. استفاده از تیمارهای مختلف تأثیر معنی 5

های گوشت نمونه در آلدئیددیمالون تام و مقدار اکسیدانیآنتی ظرفیت

 سینه نداشت.

 راندمان لاشه سرد= .
 وزن لاشه سرد

100× 
 وزن پرنده در پایان گرسنگی

 درصد جذب آب لاشه = 
 میزان جذب آب

100× 
 لاشهوزن 
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 بل از کشتارقهای گوشتی در معرض تنش گرسنگی جهتأثیر اسانس نعناع فلفلی بر خصوصیات لاشه )گرم( جو :1جدول 
 کاهش وزن جذب آب وزن لاشه سرد وزن لاشه گرم وزن زنده پس از گرسنگی وزن زنده قبل از گرسنگی تیمارها

 گرم در روز(اسانس نعناع فلفلی )میلی
 a2292   a2349 5/57 8/149 2934 3083 صفر
200 2962 2869 b2169 b2233 4/63 9/92 

 گرسنگی قبل از کشتار )ساعت(
 b9/52 0/125 2331 2278 2956 3081 صفر
4 3027 2970 2254 2297 b4/43 0/57 
8 2895 2770 2132 2200 a0/68 3/125 
12 3088 2910 2259 2336 a5/77 1/178 

 داریسطح معنی
 38/0 16/0 03/0 03/0 51/0 08/0 اسانس نعناع فلفلی

 62/0 <001/0 25/0 21/0 45/0 18/0 زمان گرسنگی
 39/0 99/0 75/0 76/0 91/0 75/0 اثر متقابل

a-b دارمعنی اختلاف دهندهحروف نامشابه در هر ستون نشان ( 05/0است>P.) 

 های گوشتی در معرض تنش گرسنگی قبل از کشتارتأثیر اسانس نعناع فلفلی بر خصوصیات لاشه )درصد( جوجه :2جدول 
 کاهش وزن بدن جذب آب بازده لاشه سرد ه گرمبازده لاش تیمارها

 گرم در روز(اسانس نعناع فلفلی )میلی
 86/4 52/2 7/80 7/78 صفر
200 6/75 9/77 94/2 13/3 

 گرسنگی قبل از کشتار)ساعت(
 b34/2 01/4 1/80 3/78 صفر
4 9/75 4/77 b95/1 91/1 
8 0/77 5/79 a19/3 31/4 
12 6/77 3/80 a44/3 76/5 

 داریطح معنیس
 41/0 05/0 18/0 15/0 اسانس نعناع فلفلی

 62/0 001/0 75/0 87/0 زمان گرسنگی
 38/0 99/0 42/0 43/0 اثر متقابل

a-b دارمعنی اختلاف دهندهحروف نامشابه در هر ستون نشان ( 05/0است>P.) 

 ی گوشتی در معرض تنش گرسنگی قبل از کشتارهاتأثیر اسانس نعناع فلفلی بر پارامترهای ایمنی )درصد( جوجه :3جدول 
 نسبت هتروفیل به لنفوسیت لنفوسیت هتروفیل تیمارها
 گرم در روز(اسانس نعناع فلفلی )میلی
 15/0 43/84 63/12 صفر
200 81/13 62/81 17/0 

 گرسنگی قبل از کشتار )ساعت(

 16/0 62/82 75/13 صفر
4 25/13 25/82 16/0 
8 12/12 00/85 14/0 
12 75/13 25/82 16/0 

 داریسطح معنی
 35/0 12/0 36/0 اسانس نعناع فلفلی

 74/0 65/0 78/0 زمان گرسنگی
 21/0 71/0 16/0 اثر متقابل
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 بحث
های گوشتی، لاشه مرغ آلودگی موثر در کاهش هاییکی از روش       

ها از سالن پرورش به ساعت قبل از انتقال مرغ محرومیت غذایی چند

ر بودن در کاهش بار میکروبی کشتارگاه است. این روش با وجود موث

عنوان های گوشتی دارد، همواره بهزایی که بر مرغدلیل اثرات تنشبه

محرومیت  زمان مدت بهترین تعیین است. بوده پرچالش مطرح روش یک

های کارآمد در کنترل استرس ناشی از گرسنگی روش غذایی و یافتن

حیح برنامه محرومیت تواند در اثرگذاری و اجرای صکشتار می قبل از

(. نتایج تحقیق حاضر نشان داد 19غذایی قبل از کشتار موثر باشد )

های گوشتی سبب افزایش که افزایش مدت محرومیت غذایی در مرغ

دار نبود. شود، هر چندکه این تفاوت از نظر آماری معنیافت وزن می

افت از طرفی تلقیح دهانی اسانی نعناع فلفلی توانست از نظر عددی 

 کاهش به منجر نقل و حمل و خوراک تری را ایجاد کند. قطعوزن کم

 10یک قطع خوراک  از بعد که گوشتی هایجوجه. شودمی وزن

از وزن خود  درصد  42/0ازای هر ساعت شوند بهجا میهساعته جاب

تر از پرندگانی است درصد بیش 30/0 دهند که تقریباًرا از دست می

 دیگر مطالعات به خوراک دسترسی داشتند. که تا لحظه انتقال

 با. (20) درصد را نشان دادند 56/0تا  22/0کاهش وزن بدن بین 

 زیرا است، زیاد های گزارش شده بسیارکاهش وزن  دامنه ، حالاین

 قبل از کشتارهای گوشتی در معرض تنش گرسنگی آلدئید سرم در جوجهدیاکسیدانی تام و مقدار مالونتأثیر اسانس نعناع فلفلی بر ظرفیت آنتی :4جدول 

 گرم پروتئین()نانومول در میلی اکسیدانی تامظرفیت آنتی گرم پروتئین()میکرومول در میلی آلدئیددیمالون تیمارها

 گرم در روز(اسانس نعناع فلفلی )میلی

 45/3 22/23 صفر

200 33/19 81/2 

 )ساعت( قبل از کشتار یگرسنگ

 48/2 26/17 صفر

4 01/30 41/4 

8 21/19 84/2 

12 63/18 79/2 

 داریسطح معنی

 39/0 39/0 اسانس نعناع فلفلی

 26/0 19/0 زمان گرسنگی

 29/0 27/0 اثر متقابل

 های گوشتی در معرض تنش گرسنگی قبل از کشتاراکسیدانی تام گوشت سینه جوجهآلدئید و ظرفیت آنتیدیتأثیر اسانس نعناع فلفلی بر شاخص مالون :5جدول 

 گرم پروتئین()نانومول در میلی اکسیدانیظرفیت آنتی گرم پروتئین(آلدئید )میکرومول در میلیدیمالون مارهاتی

 گرم در روز(اسانس نعناع فلفلی )میلی

 03/58 47/9 صفر

200 94/8 07/53 

 )ساعت( قبل از کشتار یگرسنگ

 61/55 88/8 صفر

4 43/9 15/58 

8 61/9 68/55 

12 90/8 75/52 

 داریسطح معنی

 29/0 45/0 اسانس نعناع فلفلی

 87/0 82/0 زمان گرسنگی

 054/0 12/0 اثر متقابل
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ها قبل از کشتار قطع خوراک را برای جوجه مطالعات، برخی در

 در. نمودند جابجا رکشتا از را قبل دیگر اعمال کرده بودند و برخی

 در این، بر علاوه(. 21) بود خواهد ترکاهش وزن بیش بالا، دماهای

 زمان کل و بنابراین محروم شدند آب از پرندگان مطالعات برخی

بوده است. اتفاق نظر زیادی بین محققین وجود  محرومیت متفاوت

ها در ساعات قبل از مرغ دارد که در بررسی دلایل افت وزن زنده

اول گرسنگی  ساعات در گوشتی هایمرغ وزن کاهش که معتقدند شتار،ک

دستگاه گوارش  مربوط به دفع مدفوع و تخلیه "قبل از کشتار، عمدتا

ها با افزایش تر مرغ(. عوامل اصلی کاهش وزن بیش20هاست )آن

زمان گرسنگی، از دست دادن آب بدن )دهیدراسیون(، استفاده از 

داری انرژی ت بدن برای تأمین احتیاجات نگهچربی و عضلا هایبافت

(. در 23، 22تر گرسنگی است )های طولانیو پروتئین بدن در دوره

مرغ در کشتارگاه، وجود جذب آب در لاشه  روند معمولی تهیه لاشه

ها در مخارن آب سرد ها و قرار دادن آنمرغ، هنگام شستشوی لاشه

طور مسلم اب ناپذیر است. بهو یا مخلوط آب و تراشه یخ امری اجتن

ور هستند، ضمن سرد ها در آب سرد غوطهن مدت که لاشهطی ای

ها، مقداری آب جذب های سطح آنشدن و کاهش فعالیت میکروب

شود و کنند، این موضوع موجب افزایش وزن لاشه سرد پرنده میمی

میزان جذب آب در لاشه  کننده است.در هر صورت به زیان مصرف

داری مرغ قبل از کشتار و عوامل مختلفی از اثیر شرایط نگهتحت ت

(. 24لاشه، جنس، و میزان پارگی پوست قرار دارد ) جمله اندازه

Saki داری بر تأثیر معنی گزارش کردند که قطع خوراک ،و همکاران

. در مورد تاثیر گرسنگی قبل از (5) بازده لاشه گرم و سرد نداشت

ارشات متفاوتی ارائه شده است. بازده لاشه با کشتار بر بازده لاشه گز

 یابد و ارتباط غیرخطی بینافزایش مدت قطع خوراک افزایش می

تحقیقات گزارش  مدت قطع خوراک و جذب آب لاشه وجود دارد.

ساعت  10تا  9( و نیز 17ساعت قطع خوراک ) 12تا  3اند که داده

ملکرد لاشه شود. ع( باعث کاهش بازده لاشه می25قطع خوراک )

( قطع 26افزایش پیدا کرد ) قطع خوراک ساعت 12تا  8بعد از 

ترین میزان جذب آب توسط لاشه و زمان ساعته بیش 12خوراک 

 .همراه داشته استترین وزن لاشه سرد و گرم را بهمشابه آن بیش

بنابراین بخشی از بالا بودن وزن لاشه سرد مربوط به افزایش جذب 

در برخی تحقیقات  .(5شدن( است ) مرحله خنک لاشه )در آب توسط

پرندگان از آب محروم شدند و بنابراین کل زمان محرومیت متفاوت 

بود. بخش قابل توجهی از این کاهش وزن را دهیدراسیون )کاهش 

کنند. البته آب بدن( و از دست رفتن چربی و پروتئین نیز ایجاد می

ی )خالی شدن( دستگاه دلیل پاکسازبه وزن مقدار زیادی از کاهش

که افزایش تعداد گویای این است تحقیقات  (.20گوارش است )

رابطه مستقیم زمان قطع خوراک، با افزایش دان های چینهباکتری

های افزایش باکتری با pHمشخص شده است که تغییر  .(27) دارد

دان در چینه تربیش باکتریایی بار علت ،Cockram است. مرتبط دانچینه

بستر توسط  شدن به خورده تنش گرسنگی را تحتگوشتی  هایجوجه

، اثرات گرسنگیزمان علاوه بر این مدت . (28) ها نسبت دادندآن

علت به pH دلیل اصلی افت .(5) داشت دانچینه pH ربداری معنی

کاهش غلظت اسیداستیک،  سببکه است  یهاباکتری فعالیت کاهش

 دنشودان میتیک در محتویات چینهاسیدلاک ویژهپروپیونیک و به

دان داری بر وزن چینهتاثیر معنیگرسنگی های مختلف زمان. (29)

داری بر تعداد تأثیر معنی های مختلف قطع خوراک. زمان(5)نداشت 

دان های چینهکه تعداد باکتریطوریبه ،دان داشتهای چینهباکتری

افزایش  علت این .تیافخوراک، افزایش محرومیت با افزایش زمان 

دان برای رشد طیف و ایجاد شرایط مطلوب چینه pH مقداربه

دان در چینه تربیش وزن .شودمربوط می هاای از باکتریگسترده

 .(5است ) دانمربوط به پربودن چینه خوراکگرسنگی زمان صفر 

( نشان 31و همکاران ) Nijdam( و 30همکاران ) و Jong هاییافته

 کورتیکوسترونگرسنگی قبل از کشتار باعث افزایش غلظت  که دادند

های گوشتی در معرض شود. این موضوع موید ایجاد تنش در مرغمی

 به کشتارگاه حمل از قبل هاجوجه خوراک قطع. است غذایی محرومیت

 تواند بر حیواناتمی نیز رفاهی از نظر بلکه جنبه اقتصادی از تنها نه

گزارش شده است که افزودن کلر به  .(32) باشد داشته منفی تأثیر

های گوشتی در طی دوره گرسنگی قبل کشتار آب آشامیدنی جوجه

(. 33نقش مثبتی در کنترل جمعیت میکروبی دستگاه گوارش دارد )

های ضدمیکروبی طورکلی استفاده از محصولات گیاهی با ویژگیبه

های لاشه مرغ تواند در راستای پیشگیری از افزایش بار میکروبیمی

اکسیدانی دلیل ویژگی آنتیطرفی به از و باشد موثر کشتار از قبل گوشتی

که این ترکیبات دارند در کاهش استرس ناشی از محرومیت غذایی 

های تحقیق حاضر براساس یافته قبل از کشتار نیر مفید واقع شود.

ی بر دارگیری کرد که اسانس نعناع فلفلی تأثیر معنیتوان نتیجهمی

های گوشتی که در معرض اکسیدانی جوجهپارامترهای ایمنی و آنتی

 گرسنگی قبل از کشتار هستند، ندارد.
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